lunch menu

entréees
forréitter

kalix 16jrom
vendace roe
STEKT BRIOCHE, SYRAD GRADDE, GRASLOK & CITRON
PANFRIED BRIOCHE, SOURCREAM, CHIVES & LEMON

285 sek

creme ninon
creme lIfH()I]

GRONA ARTOR, ROKT SIDFLASK, GRADDE & CHAMPAGNE
GREEN PEAS, SMOKED PORK BELLY, CREAM & CHAMPAGNE

1/2 255 sek
1/1 345 sek

rabiff
steak tartare
AGGULEKRAM, DIJONSENAP, KAPRIS & FRITERAD LOK
EGG YOLK CREAM, DIJON MUSTARD, CAPERS & CRISPY FRIED ONION
1/2 235 sek
1/1 with French fries 325 sek

plats principaux
huvudrétter

plat du jour
se veckans lunch pa néstkommande sida

225 sek

plat classique
se veckans lunch pa néstkommande sida
275 sek

tous les jours

biff rydberg
beefrydberg
OXFILE, LOK, AGGULA & SENAPSKRAM
BEEF TENDERLOIN, ONION, EGG YOLK & MUSTARD CREAM

325 sex

desserts
desserter

rabarbertart
rhubarb tart

INKOKT RABARBER, VIT CHOKLAD, CITRON & FARSKOSTCREMOUX
POACHED RHUBARB, WHITE CHOCOLATE, LEMON & CREAM CHEESE CREM(

165 sek
creme brilée
creme Briilée
145 sek
affiarslunch
business [unch
forratt
kalix [Ojrom
varmratt

veckans plat du jour

dessert

creme brilée

495 sek

%

DORSIA

HOTEL & RESTAURANT



Vecka 18

plat du jour

Marmite

fisk, skaldjur, finkal, dill och saffransaioli

plat du classique
Oxkind
palsternacka, skogssvamp, rodvinssas och potatispuré

Vecka 19

platdu jour

Pocherad langaryge

Rostad knippmorot, friterad persilja, musselsas & potatispuré

plat du classique
Steak frites
Tomatsallad, 6rtsmdor, rédvinssas & pommes fiites

Vecka 20

plat du jour

Halstrad lax

Gron sparris, picklad 10k, hollandaisesas & kokt potatis

plat du classique
Conlfiterat anklar
Stuvad kal, friterad jordéirtskocka, ankleversas & potatispuré

Vecka 21

platdu jour

Koljafilé

Rostad broccoli, crudité pa radisa, vitvinssas & firskpotatis

plat du classique
Hingmorad Hiskkotlett
Bonor, senapssas & potatisstomp

Vecka 22

plat du jour

Stekt makrill

Spenat, stenbitsrom, beurre blanc & dillslungad potatis

plat du classique
Coq auvin
Mayjskyckling, morot, sidfidsk, champinjoner, rédvinssas & potatispuré



