lunch menu

entréees
forréitter

kalix 16jrom
vendace roe
STEKT BRIOCHE, SYRAD GRADDE, GRASLOK & CITRON
PANFRIED BRIOCHE, SOURCREAM, CHIVES & LEMON

285 sek

kraftbisque
crayfish bisque
KRAFTMOUSSELINE, FANKAL & OSTSTANG
CRAYFISH MOUSSELINE, FENNEL & CHEESE STRAW

1/2 265 sek
1/1 375 sek

[0) .
rabiff
steak tartare
GRAVAD AGGULA, DIJONSENAP, KAPRIS & FRITERAD LOK

CURED EGG YOLK, DIJON MUSTARD, CAPERS & CRISPY FRIED ONI/ION

1/2 235 sek
1/1 with french fries 235 sek

plats principaux
huvudrétter

plat du jour
se veckans lunch pa néstkommande sida

225 sek

plat classique
se veckans lunch pa néstkommande sida
275 sek

tous les jours

biff rydberg
beefrydberg
OXFILE, LOK, AGGULA & SENAPSKRAM
BEEF TENDERLOIN, ONION, EGG YOLK & MUSTARD CREAM

325 sex

desserts
desserter

hasselnotsglass
hazelnut ice cream
KAFFESABAYONNE, KARAMELLISERAD CHOKLAD
COFFEE SABAYON, CARAMELISED CHOCOLATE
165 sek

creme caramel
creme ('[112'1[)](’/
145 sek

affiarslunch

business lunch

forratt
kalix [Ojrom
varmritt

veckans plat du jour

dessert
creme caramel

495 sek

%

DORSIA

HOTEL & RESTAURANT



Vecka 9

plat du jour

Marmite

fisk, skaldjur, finkal, dill och saffransaioli

plat du classique
Oxkind
palsternacka, skogssvamp, rodvinssas och potatispuré

Vecka 10
platdu jour
Kolja

blamusselvelouté, bakad blomkal, persiljerot och forellrom

plat du classique
Coq au vin
kyckling, champinjon, krispig fliisksida, silverlok

Vecka 11

plat du jour

Bouillabaisse

tomat, skaldjur, fisk och rouille

plat du classique
Anka a lorange
anklir, apelsinsas, rostade rotfrukter och pistagendtter

Vecka 12

platdu jour

Fiskgratiang

duchessepotatis, finkail, fisk och skaldjurssas

plat du classique
Boeuf'bourguignon
haogrev, syltlok, rodvin, champinjon, potatispuré

Vecka 13

plat du jour

Halstrad lax

kokt potatis, bondbdénor, glaserad morot och dillvelouté

plat du classique
Oxbringa
potatispuré, senap och pepparrotssas

Vecka 14
plat du jour
Torsk

vitvinssas, broccoli och kokt potatis

plat du classique
Barigoule

kycklingfile, krondrtskocka, basilika, rostad potatis och grona bonor

Vecka 15

platdu jour

Parmesangratinerad hélleflundra

crudité pad rovor, champagnesas och potatis

plat du classique
Peirlhona
Jordrtskockspuré, rékt sidfizisk och ankleversas

Vecka 16

plat du jour

Rodspétta meuniere

champinjoner; rédkor, pepparrot och brynt smor

plat du classique
Kalvidill
kalv tri tip, glaserad morot och syrlig kalvsky med dill

Vecka 17

platdu jour

Rodingfile

grona bénor, citron, sandefjordsas och kokt potatis

plat du classique
Schnitzel pa kalv
artor, kryddsmor och rostad potatis

Vecka 18

plat du jour

Marmite

fisk, skaldjur, finkal, dill och saffransaioli

plat du classique
Oxkind
palsternacka, skogssvamp, rodvinssas och potatispuré



