lunch menu

entréees
forréitter

kalix 16jrom
vendace roe
STEKT BRIOCHE, SYRAD GRADDE, GRASLOK & CITRON
PANFRIED BRIOCHE, SOURCREAM, CHIVES & LEMON

245 sek

paté en croute
pate en croute

CORNICHONS, PERSILJA & DIJONSENAP
CORNICHONS, PARSLEY & DIJON MUSTARD

245 sek

hummersoppa
lobsterbisque
RASTEKT HUMMER, KALRABBI, APPLE, COGNACSGRADDE &

GOUGERES
PANFRIED LOBSTER, KOHLRABI, APPLE, COGNACCREAM &

GOUGERES
1/2 265 sek
1/1 375 sek

[} .
rabiff
tartare
KARL JOHANSVAMPCREME, DRAGON & JORDARTSSKOCKA
PORCINI MUSHROOM CREAM, TARRAGON & JERUSALEM ARTICHOKE

1/2 235 sek
1/1 with french fries 325 sek

plats principaux
huvudrétter

plat du jour
se veckans lunch pa néstkommande sida

225 sek

plat classique
se veckans lunch pa néstkommande sida
275 sek

alltid pa Dorsia

biff minute
biff minute
SERVERAS MED POMMES, CHORONSAS & TOMATSALLAD
FRENCH FRIES, CHORON SAUCE, TOMATO SALAD

295 sek

desserts
desserter

chokladmousse
chocolate mousse

KAFFESIRAP & BISCOTTI
COFFEE SYRUP & BISCOTT/
135 sek

creme brulée
creme brulée
145 sek

affarslunch
business lunch

forratt
kalix [Ojrom
varmrétt
veckans plat du jour
dessert
creme brulée

495 sek
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Vecka 1

plat du jour

Kolja

blamusselvelouté, bakad blomkdl, persiljerot och forellrom

plat du classique
Coq au vin
Kyckling, champinjon, krispig flasksida och silverlok

Vecka 2

platdu jour

Bouillabaisse

tomat, skaldjur, fisk och rouille

plat du classique
Duck a lorange
ankbrost, apelsinsas, rostade rotfrukter och pistagenotter

Vecka 3

plat du jour

Fiskgratiang

duchessepotatis, finkal, fisk och skaldjurssas

plat du classique
Boeufbourguignon
hogrev, syitlok, rodvin, champinjoner och potatispuré

Vecka 4

platdu jour

Lax en crotite

bakad lax, smordeg, beurre blanc, haricots verts och potatispuré

plat du classique
Cassoulet
anka, korvoch bonor

Vecka 5

plat du jour

Torsk

vitvinssas, broccoli och kokt potatis

plat du classique
Barigoule
kycklingtile, kronértskocka, basilika, rostad potatis och grona bénor
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